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Spansk ordliste til restaurant 

 
 
Acedia: Tunge (fladfisk) 
Aceite: Olivenolie 
Aceituna: Oliven 
Acelgas: Sølvbede 
Agua: Vand 
Agua con gas: Mineralvand med brus 
Agua sin gas: Mineralvand uden brus 
Agua mineral: Mineralvand 
Aguardiente: Brændevin 
Ahumado: Røget 
Ajo: Hvidløg 
Albaricoque: Abrikos 
Albóndiga: Kød- eller fiskefrikadelle 
Alcachofa: Artiskok 
Alfajores: Bagværk med mandler og honning 
Almeja: Venusmusling 
Almendra: Mandel 
Anchoa: Ansjos 
Apio: Selleri 
Arroz: Ris 
Asado: Stegt 
Átun: Tunfisk 
Aves: Fjerkræ 
Azúcar: Sukker 
 
Bacalao: Torsk 
Barquillos: Vafler 
Bebida: Drikkevarer 
Bisté, Bistec: Bøf 
Bocadillo: Sandwich 
Brocheta: Stegespid 
Buey: Okse- 
 
Cacahuetes: Jordnødder 
Café con leche: Kaffe med mælk 
Café cortado: Kaffe med lidt mælk 
Café solo: Sort Kaffe 
Calabaza: Græskar 
Caldo: Kødsuppe 
Cangrejo: Krebs 
Capón: Kapun 
Carne: Kød 
Cazuella: Gryderet 
Cebolla: Løg 
Cerdo: Svinekød 

Cerveza: Øl 
Cerveza oscura: Mørkt øl 
Cerveza rubia: Lyst Øl 
Chicharrón: Fedtegrever, sylte 
Chorizo: Rød paprikapølse 
Chuleta: Kotelet 
Chuletóu: Stor kotelet 
Curro: Friturestegt bagværk 
Ciruela: Blomme 
Cocido: Sammenkogt kødret med kikærter og 
kartofler 
Coliflor: Blomkål 
 
Dátil: Dadel 
Dorada: Guldbrasen (fisk) 
Dulces: Kager og desserter 
 
Ensalada: Salat 
Ensalada mixta, Ensalada variada: Blandet 
salat 
Escalope: Escalope, tynd skive stegt kød 
Espárrago: Asparges 
Espárrago triguero: Grøn asparges 
Estofado: Stuvning, ragout 
 
Fino: Tør (Sherry) 
Fresa: Jordbær 
Frito: Friturestegt 
Fruta: Frugt 
Frutas del mar: Alt godt fra havet 
 
Garbanzos: Kikærter 
Gazpacho: Kold agurkesuppe 
Guisado: Sammenkogt ret 
 
Helado: Is (-dessert) 
Hielo: Is (-terning) 
Hígado: Lever 
Higo: Figen 
Huevo: Æg 
Huevo revuelto: Røræg 
 
Jabalí: Vildsvin 
Jerez: Sherry 
Judías: Bønner 
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Leche: Mælk 
Lechuga: Hovedsalat 
Lengua: Tunge 
Lenguado: Søtunge 
Lenteja: Lines 
Liebre: Hare 
Lomo: Ryg 
Malaga Virgen: En sød, mørk aromatisk 
dessertvin 
Manteca: Fedt 
Mantequilla: Smør 
Manzana: Æble 
Manzanilla: En sherry-fino variant 
Mariscos: Skaldyr 
Melocotón: Fersken 
Membrillo: Kvæde 
Merenque: Marengs 
Mermalada: Marmalade 
Morcilla: Blodpølse smagt til med bl.a. løg og 
oregano 
Naranja: Appelsin 
Nata: Fløde 
Nuez: Valnød 
 
Olla: Sammenkogt Ret 
Ostras: Østers 
 
Paella: Risret ofte med både fisk og kød (En 
nationalret) 
Pan: Brød 
Pan de higo: Figenbrød 
Patatas: Kartofler 
Patatas fritas: Pommes frites 
Pasas: Rosiner 
Pastel: Kage, postej 
Pato: And 
Pecho: Bryst 
Pechuga: Fjerkræbryst 
Pepino: Agurk 
Perdiz: Agerhøne 
Perejil: Persille 
Pescado: Fisk 
Pez espada: Sværdfisk 
Picadillo: Farsret 
Pimienta: Peber 
Polvorone: Sandkageagtig kage 
Puchero: Sammenkogt ret 
 

Queso: Ost 
Quisquilla: Krabbe 
 
Ración: ”Dobbelt” tapa 
Repollo: Hvidkål 
Riñones: Nyrer 
 
Salchica: Pølse 
Salchichón: En slags salami 
Salsa: Sovs 
Sangría: En kold drik af rødvin, vand, sukker og 
frugter 
Sardina: Sardin 
Setas: Svampe 
Solomillo: Filet 
Sopa: Kødsuppe 
Sopa de verduras: Grønsagssuppe 
 
Tapa: Lille mellemmåltid som fx 
delikatesseoliven, fisk, pølse, skinke, ost 
Tarta: Tærte 
Ternera: Kalvekød 
Tiburón: Haj 
Tocino: Flæsk 
Tortilla francesa: Omelet 
Tortilla española: Omelet med kartofler 
Tortas de aceites: Tærte med anis og olivenolie 
Trigo: Hvede 
Trucha: Forel 
Turrón: Mandelkonfekt 
 
Uva: Vindrue 
 
Venado: Hjort 
Vinagre: Eddike 
Vino: Vin 
Vino blanco: Hvidvin 
Vino del país: Landvin 
Vino rosado: Rosévin 
Vino tinto: Rødvin 
 
Yemas: Æggeblommekonfekt 
 
Zanahoria: Gulerod 
Zumo (de frutas): Juice 


