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Spansk ordliste til restaurant

Acedia: Tunge (fladfisk)

Aceite: Olivenolie

Aceituna: Oliven

Acelgas: Sglvbede

Agua: Vand

Agua con gas: Mineralvand med brus
Agua sin gas: Mineralvand uden brus
Agua mineral: Mineralvand
Aguardiente: Braendevin

Ahumado: Raget

Ajo: Hvidlag

Albaricoque: Abrikos

Albondiga: Kad- eller fiskefrikadelle
Alcachofa: Artiskok

Alfajores: Bagvaerk med mandler og honning
Almeja: Venusmusling

Almendra: Mandel

Anchoa: Ansjos

Apio: Selleri

Arroz: Ris

Asado: Stegt

Atun: Tunfisk

Aves: Fjerkree

Azucar: Sukker

Bacalao: Torsk
Barquillos: Vafler
Bebida: Drikkevarer
Bisté, Bistec: Bgf
Bocadillo: Sandwich
Brocheta: Stegespid
Buey: Okse-

Cacahuetes: Jordnadder

Café con leche: Kaffe med meelk
Café cortado: Kaffe med lidt maelk
Café solo: Sort Kaffe

Calabaza: Greeskar

Caldo: Kagdsuppe

Cangrejo: Krebs

Capon: Kapun

Carne: Kgd

Cazuella: Gryderet

Cebolla: Lag

Cerdo: Svinekad

Cerveza: JI

Cerveza oscura: Markt gl
Cerveza rubia: Lyst @I
Chicharron: Fedtegrever, sylte
Chorizo: Rgd paprikapalse
Chuleta: Kotelet

Chuletéu: Stor kotelet

Curro: Friturestegt bagveerk
Ciruela: Blomme

Cocido: Sammenkogt k@dret med kikeerter og
kartofler

Coliflor: Blomkal

Datil: Dadel
Dorada: Guldbrasen (fisk)
Dulces: Kager og desserter

Ensalada: Salat

Ensalada mixta, Ensalada variada: Blandet
salat

Escalope: Escalope, tynd skive stegt ked
Esparrago: Asparges

Esparrago triguero: Grgn asparges
Estofado: Stuvning, ragout

Fino: Tar (Sherry)

Fresa: Jordbeer

Frito: Friturestegt

Fruta: Frugt

Frutas del mar: Alt godt fra havet

Garbanzos: Kikeerter
Gazpacho: Kold agurkesuppe
Guisado: Sammenkogt ret

Helado: Is (-dessert)
Hielo: Is (-terning)
Higado: Lever

Higo: Figen

Huevo: Ag

Huevo revuelto: Raraeg

Jabali: Vildsvin
Jerez: Sherry
Judias: Banner
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Leche: Malk

Lechuga: Hovedsalat

Lengua: Tunge

Lenguado: Sgtunge

Lenteja: Lines

Liebre: Hare

Lomo: Ryg

Malaga Virgen: En sgd, merk aromatisk
dessertvin

Manteca: Fedt

Mantequilla: Smear

Manzana: Able

Manzanilla: En sherry-fino variant
Mariscos: Skaldyr

Melocotdn: Fersken

Membrillo: Kvaede

Merenque: Marengs

Mermalada: Marmalade

Morcilla: Blodpglse smagt til med bl.a. lag og

oregano
Naranja: Appelsin
Nata: Flade
Nuez: Valngd

Olla: Sammenkogt Ret
Ostras: Qsters

Paella: Risret ofte med bade fisk og kad (En

nationalret)

Pan: Brad

Pan de higo: Figenbrad
Patatas: Kartofler

Patatas fritas: Pommes frites
Pasas: Rosiner

Pastel: Kage, postej

Pato: And

Pecho: Bryst

Pechuga: Fjerkreebryst
Pepino: Agurk

Perdiz: Agerhgne

Perejil: Persille

Pescado: Fisk

Pez espada: Svaerdfisk
Picadillo: Farsret

Pimienta: Peber

Polvorone: Sandkageagtig kage
Puchero: Sammenkogt ret
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Queso: Ost
Quisquilla: Krabbe

Racion: "Dobbelt” tapa
Repollo: Hvidkal
Rifnones: Nyrer

Salchica: Pglse

Salchichén: En slags salami

Salsa: Sovs

Sangria: En kold drik af rgdvin, vand, sukker og
frugter

Sardina: Sardin

Setas: Svampe

Solomillo: Filet

Sopa: Kadsuppe

Sopa de verduras: Grgnsagssuppe

Tapa: Lille mellemmaltid som fx
delikatesseoliven, fisk, palse, skinke, ost
Tarta: Teerte

Ternera: Kalvekad

Tiburdn: Haj

Tocino: Fleesk

Tortilla francesa: Omelet

Tortilla espafola: Omelet med kartofler
Tortas de aceites: Teerte med anis og olivenolie
Trigo: Hvede

Trucha: Forel

Turrén: Mandelkonfekt

Uva: Vindrue

Venado: Hjort
Vinagre: Eddike

Vino: Vin

Vino blanco: Hvidvin
Vino del pais: Landvin
Vino rosado: Rosévin
Vino tinto: Radvin

Yemas: Aggeblommekonfekt

Zanahoria: Gulerod
Zumo (de frutas): Juice



